Wow Zopes Tl

Decouvrez notre experience de trattoria italienne avec notre menu unigue,

congu pour étre partage au centre de votre table. Laissez-vous guider par la

sélection du chef.

Vitello tonnato

Veau cuit a basse température - mousse de thon - huile de persil
ET

Carpaccio de gambas

Huile de piment - betteraves au poivre de Timut - vinaigrette citron
ET

Saint-Jacques

Nacrees, servies avec creme de champignons- chips de

prosciutto — huile d'aneth maison

Spaghetti a la truffe

Spaghetti maison a la truffe melanosporum du Perigord

Tagliata di manzo

Accompagnée de broccolini et pommes fondantes

Dessert

Dome de chocolat blanc, coeur poire-caramel, sable breton

65 € par personne

Les prix sont nets TTC, service compris



F idrdes

Vitello tonnato 18€

Veau cuit a basse température - mousse de thon -

huile de persil

Foie gras eet

Foie gras maison et son chutney d'oignons rouges

Carpaccio de gambas 2l€

Huile de piment - betteraves au poivre de Timut -

vinaigrette citron

Saint-Jacques PP€

Nacrees, creme de champignons- chips de prosciutto -

huile d'aneth maison

Tartelette d'oignons rotis 16€

Compotée d'oignons - siphon de maroilles

« Nous travaillons exclusiverment avec des produits frais,

et tout est fait maison. »

Les prix sont nets TTC, service compris



Pt

Risotto & la creme de gorgonzola 32¢€
1

Poire, noix et reduction de vinaigre balsamique

Pappardelle aux Saint-Jacgues 32€
P&tes maison servies avec Saint-Jacques - creme de butternut
Spaghetti @ la truffe 39€
Spaghetti maison a la truffe melanosporum du Perigord

\

_" Gambas flambées 30€

Accompagnees d'une creme de panais - salsa verde de persil -
E

crumble de prosciutto

Sole 36€
Ballotine de sole farcie de Saint-Jacques et gambas -

créme de chou-fleur ¢ la vanille

Oreille d'elephant a la milanaise 38¢€ pers

Traditionnelle escalope de veau de Milan pour deux personnes

Poire de boeuf 33€

Cuite 0 basse temperature - broccolini et pommes fondantes
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s Les prix sont nets TTC, service compris




Rocher praliné
Chou maison - insert pomme & chantilly vanille
Bavarois mandarine sur biscuit a la feve tonka

Dome de chocolat blanc, coeur poire-caramel, sable
breton

. Sélection de 3 fromages de chez « Terre de Fromages »

! Beissons chosdes
y

Cafes Espresso, allongé, décaféine

Thés ou Infusion Dammann

)

Cafe plaisir Espresso et ¢l de groppa ou Amaretto au choix

Okl apris direr

Espresso Martini
Irish Coffee Ou Italian Coffee

Poire givree Sorbet poire arrosé deau-de-vie de poire

Les prix sont nets TTC, service compris
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Le Villoge
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Mise en bouche

Saumon gravliax
sauce a l'orange — segments d'orange sanguine -

huile d'aneth maison - olives deshydratees
ouU

Tartelette d'oignons rotis
compotée d'oignons - siphon de maroilles
Ballotine de volaille

sauce aux champignons - puree de pommes de terre aux herbes
ouU

Péche du jour, beurre blanc - creme de carottes des sables

Chou maison

avec son insert pomme - chantilly a la vanille
ouU

Bavarois
crémeux et confit mandarine sur biscuit a la féve tonka

38%€ par personne

4 Pl Bntins

Spaghettis maison a la Bologngise@ Poisson du jour

Mousse au chocolat - Deux boules de glace au choix :

vanille/chocolat

15€ par enfant /






