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Mise en bouche

Terrine de canard - recette de famille
ouU

Veloute de potimarron et chdtaignes roties
creme de chevre
Pappardelle maison (pdtes) au ragout de sanglier -

creme de parmesan
ouU

Péche du jour, creme de patates douces -
beurre blanc et champignons

Choux pralines

avec son insert mascarpone praliné et creme de cafe

ou
Crumble aux pommes revisite

38%€ par personne

g Pors B

Spaghettis maison a la Bologngise@ Poisson du jour

Mousse au chocolat - Deux boules de glace au choix :

vanille/chocolat

15€ par enfant /

Les prix sont nets TTC, service compris
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Decouvrez notre experience de trattoria italienne avec notre menu unigue,

congu pour étre partage au centre de votre table. Laissez-vous guider par la

sélection du chef.

Vitello tonnato

Veau cuit a basse température - mousse de thon - huile de persil
ET

Carpaccio de poulpe

Servi avec une vinaigrette pimentée, guacamole - figues de

A

barbarie et ceuf confit
ET

Saint-Jacques

Poélées avec creme de chorizo - chips de parmesan - huile de persil

Spaghetti a la truffe

Spaghetti maison aux truffes Melanosporum du Perigord

Ballotine d'’Agneau

Servie avec une polenta - jus maison et carottes colorees

Dessert

Mini bdche - creme tiramisu - insert & la bergamote

65€ par personne

Les prix sont nets TTC, service compris



