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Vitello tonnato

Veau cuit a basse température - mousse de thon -

huile de persil 18€
Foie gras
Foie gras maison et son mille-feuille de coing ce€

Carpaccio de poulpe
Servi avec une vinaigrette pimentee, guacamole -

figues de barbarie et ceuf confit 2le

Saint-Jacques

Poélées avec creme de chorizo - chips de parmesan - huile de
persil o€

Veloute de champignons et marrons

Servi avec son ceuf parfait 16€

« Nous travaillons exclusiverment avec des produits frais,

et tout est fait maison. »

Les prix sont nets TTC, service compris
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Risotto

Risotto au safran et osso buco °C8€

Tagliatelle & la Saint-Jdacques

Tagliatelle maison servie avec Saint-Jacques - persil et citron 34€

Spaghetti aux langoustines
Spaghetti maison aux langoustines - courgettes et

tomates séchées 32€
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Gambas flambees
Accompagnées d'un eécrase de pommes de terre et crumble de

prosciutto - accompagne de sa sauce aux epinards 30€
Dos d'églefin

Avec sa créme de chou-fleur a la vanille - sommités de brocoli, sauce au

cresson o8€

Oreille d'élephant a la Milanaise

Traditionnelle escalope de veau de Milan pour deux personnes

accompagnee de pommes de terre fondantes 38€ pp

Poire de boeuf
Avec sa sauce roguette - mille-feuille de pommes de terre et

compotee de choux 33€

Les prix sont nets TTC, service compris



Poire confite & la feve de tonka - biscuit basgue et sa petite bavaroise 12€
Tartelette au chocolat blanc et figues roties 13€

Sélection de 3 fromages de chez « Terre de Fromages » 12€

Rocher praliné 15¢€
Choux pralines avec son insert mascarpone et creme de noisette 12€
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Expresso, allonge, decafeine
Thés ou Infusion Dammann 4 50€

Irish coffee ouv Italian coffee 13€

Syt Ao Ao Lo cadfe dos vime

2 btl Btl /5cl
37,5cl

Blanc :

AOP Languedoc - Chéteau La Sauvageonne G. Bertrand - 2r€

Rosé -
AOP Cote de Provence -Sainte-Roseline - 40€

Rouge :
AOC Mercurey - Hubert Garrey 2022 27€ 49¢€

Les prix sont nets TTC, service compris
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