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Mise en bouche

Filet de Maquereau - servi avec raisin, myrtilles et radis noir
ouU

Carpaccio de boeuf - tapenade d'olives noirs, toast, creme de
chevre - petite salade
Dos d'Eglefin - creme de chou-fleur & la vanille - sommites de

brocoli, sauce au cresson
ouU

Osso bucco alla milanese - risotto au safran
Demi tartelette au citron meringuee - gelee de yuzu

accompagnee de son sorbet cassis
ouU

Ganache au chocolat blanc et son insert ananas - tartare de prune

et crumble chocolat blanc

38€ par personne

Spaghettis maison & la Bolognaise (= Poisson du jour

Mousse au chocolat (J« Deux boules de glace au choix :

vanille/chocolat

15€ par enfant /
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Decouvrez notre experience de trattoria italienne avec notre menu unique,

congu pour étre partage au centre de votre table. Laissez-vous guider par la

sélection du chef.

Vitello tonnato

Veau cuit a basse temperature - mousse de thon - huile de persil
ET

rd Sashimi de lieu jaune

Servi avec une sauce a l'orange - guacamole et creme fraiche
ET

-
Burratao
Servie avec sa salsa verde ¢ la tomate verte — crumble de
prosciutto
Spaghetti aux langoustines

paghetti maison avec leur tomates cerises, huile de basilic, piment

et bisque

Tagliata di manzo

Boeuf cuit o basse temperature, mille-feuille de pommes de terre -

salsa verde au persil

Dessert

Tartare de fraises au citron vert - glace vanille

60€ par personne

Les prix sont nets TTC, service compris




