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Vitello tonnato

Veau cuit a basse température - mousse de thon -

huile de persil 18€
Foie gras
Foie gras maison — réduction de vin rouge - brioche o€

Sashimi de lieu jaune

Servi avec une sauce a l'orange - guacamole et creme fraiche 21€

Burrata

Servie avec sa salsa verde o la tomate verte -

crumble de prosciutto 18¢€
Asperges

Asperdes vertes cuites a basse temperature et

creme d'asperges blanches - ceuf parfait 16€

« Nous travaillons exclusiverment avec des produits frais,

et tout est fait maison. »

Les prix sont nets TTC, service compris
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Risotto
Risotto ai frutti di mare (moules, coques, calamar, gambas) 34€
Tagliatelle alla norma (VG)
Tagliatelle maison, tomates cerises et aubergines co6€
Spaghetti aux langoustines
Spaghetti alla chitarra maison avec leurs tomates cerises,
huile de basilic, piment et bisque 3e€
Spaghetti au homard bleu du Cap gris nez
Demi homard Frix du marche
Homard entier
Poire de boeuf
Cuite 0 basse température - servie avec son mille-feuille
de pommes de terre - salsa verde au persil 33€
Oreille d'élephant a la Milanaise
Traditionnelle Escalope de veau de Milan pour deux personnes
accompagneée de pommes de terre fondantes 35€ pp
r Filet de rouget barbet
:, Servi avec sa sauce vierge - caviar d'aubergines 29€
Aile de raie
Avec sa sauce vin rouge - mousseline de carottes des sables c8¢€

Les prix sont nets TTC, service compris
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New Grosfe

Rocher praliné 15¢€
Tartare de fraises au citron vert — glace vanille 14€
Meringue - chantilly avec ses nectarines 12€
Cheesecake au chocolat blanc et coulis de fruits rouges 12€
Sélection de 3 fromages de chez « Terre de Fromages » 12€
Cafés 4€
Expresso, allonge, decafeine
Thés ou Infusion Dammann 4,50€
Irish coffee ou Italian coffee 13€
Verre 72 bt Btl /5cl
12cl 37,5cl
Blanc :
IGP Domaine de Mirail - Les Mirlandes 2018 g€ - 2r€
Rose .
AOP Cote de Provence — M de Minuty - - 41€
Rouge
AOC Savigny-Les-Beaune Louis Latour - 28€ 54€

Les prix sont nets TTC, service compris



