Z itdes

Vitello tonnato

Veau cuit a basse temperature — mousse de thon -
huile de persil 18¢€

~oie gras

Foie gras maison - reduction de vin rouge - brioche 2o€

Saint-Jdacques
Saint-Jdacques snackees servies avec leur creme de chorizo —huile

de persil et chips de parmesan 2l€

Burratao

Servie avec une creme de rogquette et pommes - crumble de

\'

%

T

E prosciutto et amandes effilées torrefiees 18¢€
E - Asperges

Asperges vertes cuites a basse temperature et

creme d'asperges blanches - ceuf parfait 16€

« Nous travaillons exclusivernent avec des produits fraris,

et tout est rait maison. »

Les prix sont nets TTC, service compris
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Risotto

Risotto & la betterave et ses Saint-Jdacques poélees -

|

pesto a l'ail des ours

Tagliatelle Bolognese de la mer

Tagliatelle aux epinards maison au ragu de thon et espadon

Spaghetti aux langoustines

Spaghetti maison avec creme de tomates sechees et persil

— oV
\Poire de boeuf

Cuite 0 basse temperature - servie avec son mille-feuille
i de pommes de terre - pesto a l'ail des ours

Aile de raie

pois gourmands

igeonneau

Y

Les prix sont nets TTC, service compris

T
e

Ballotine de sole
Ballotine de sole farcie aux crevettes -
roulée dans du prosciutto — servie avec une sauce au chorizo

Aile de raie —sauce vin rouge - mousseline de carottes des sables -

Servi avec sa sauce vin rouge - purée de pommes de terre et asperges

32€

28€

32

33€

44€

28€

40€



New Dasife

Rocher praliné 15¢€

Tartare de fraises gariguettes au citron vert —glace vanille 14€

Poire confite — compote de pommes a la feve de tonka - sorbet poire 12€

Assiette trois fromages 12€
Cafes 4€
Expresso, allonge, decafeine
_ Thes ou Infusion Damman 4,50€
Irish coffee ou Italian coffee 13€
Verre 72 bt Btl /75cl
12cl 37,5cl
Blanc -
IGP Domaine de Mirail - Les Mirlandes 2018 8¢ - 2r€
Rose -
AOP Cote ae Provence — M de Minuty - - 38¢€
Rouge :
AOC Savigny-Les-Beaune Louis Latour - 26€ 52€
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Les prix sont nets TTC, service compris



